
 Cart� 

 L� Cro� Blanch� d� Sologn� 

 Menu� e� Carte� 

 Nou� avon� l� plaisir d� vou� recevoir à L� Cro� 
 Blanch� d� Sologn�. Nou� vou� remercion� d� votr� 
 visit� e� nou� vou� souhaiton� u� �cellen� momen�. 

 Allergène� 



 Cart� 
 Entrée� 

 Plat� 
 - Linguin� végétarienn� (5,6) …………………………………………………….……………..……………………….  20 € 

 - Cive� d� chasseur poêl�, Linguin� aromatis� à l� truff� (5,2,6) .…..………………………………………  26 € 
 - Parmentier d� boeuf à l� truff� (2,5,6) …………………………………………………………………………….  28 € 
 - Pav� d� Sandr� rôt�, risott� à �’orang�(11,2,7,9,10)…………………………………………………………….  30 € 
 - Tourned� R�sin�, Puré� à l� truff� e� petit� légume�(2,5,6) ................................................  35 € 
 - Mill�-feuill� d� ri� d� vea�  e� puré� butternu�, patat� douc� (5,7)……………………………………….  35 € 
 - Terr� e� mer d� Chef, puré� d� cébett� (2,5,12,6)………………………………………………………………..  45 € 

 - Assiett� d� 4 Fromage� loca� (5) …………………………………………………………………………………. 16€ 

 Dessert� 
 -Tart� Tati� maiso�,  espum� d� crèm� fraîch� d� ferm� (1, 5, 7, 10) …….……………………………… 14€ 

 - Cho� a� marron� e� se� noisette� grillée�(1, 5,7, 10)…………………………………………………………. 14€ 

 - Douceur a� 2 citron� (1, 5,7,10)……………………………….……………………………………………………. 14€ 

 -  Poir� poché� e� s� meringu� accompagné� d� glac� cassi�(5,10,2)……………………………………. 

 - Fondan� chocola� noir 70% glac� vanill� (1, 5, 7, 10)..........................................................  14€ 

 - Coup� d� glac�, 1 Boul�: 3,50 € // 2 Boule�: 6 € // 3 Boule�: 8,50 € 
 Glacée� : Carame�, Vanill�, Rhu� raisin�, Marro�, Chocola�, Pistach�, Caf�, Pralin�, No� d� coc� 
 Sorbet� : Frais�, Frambois�, Citro� ver�, Poir�, Frui� d� l� passio�, mandarin�, pomm� 

 - Velout� d� Momen� (5,7,9,10)……………………………………………………………………………………………  15 € 

 - Terrin� d� lapi� a� abricot� sec� e� chutne� d� momen� (10, 1, 3, 7)……….………………………..….. 16 € 

 - Cassolett� �’esturgeo� e� S� jacque� (11,12)…………………………………………………………………………  18 € 

 - Tartar� d�  tho� à l� truff� (11)………….………………………………………………………………………………  25 € 

 - Foi� gra� maiso�, chutne� �’ oigno� roug�, pai� a� fruit� (10,2,7)………………………………….…  25 € 



 Cart� 
 Men� 34 Eur�  (Entré�, pla� o� pla� e� desser�) 
 Men� 40 Eur�  (Entré�, pla� e� desser�) 
 Men� 45 Eur�  (Entré�, pla�, fromag� e� desser�) 
 Men� 50 Eur�  (Entré�, pla�, tro� sologno�, fromag� e� desser�) 

 Entrée� 
 - Terrin� d� lapi� a� abricot� sec� e� chutne� d� momen� (10, 1, 3, 7) 
 - Velout� d� Momen� (5,7,9,10) 
 - Cassolett� �’esturgeo� e� S� Jacque�(11,12) 

 Plat� 
 - Cive� d� chasseur poêl�, linguin� aromatis� à �’huil� d� truff� blanch� (2, 5) 
 - Parmentier d� boeuf à l� truff� (2, 5) 
 - S� Jacque� Rôt�, fondu� d� poirea�, risott� à �’orang�(13, 5, 11, 7) 
 -Linguin�  végétarienne� (5,6) 

 Tro� Sologno� 
 - Sorbe� poir� e� poir� �’olive� o� sorbe� pomm� e� calvad� 

 - Assiett� d� 4 Fromage� loca� (5) 

 Dessert� 
 - Tart� Tati� maiso�, espum� d� crèm� fraîch� d� ferm� (1, 5, 7, 10) 
 - Fondan� chocola� noir 70% glac� vanill� (1, 5, 7, 10) 
 - Poir� Poché� e� s� meringu� accompagné� d� glac� cassi�( 5,10,2) 
 - Coup� d� glac� 3 Boule� 

 Men� enfan�  15€ 
 - Ju� d� fruit� o� sirop à �’ea� - file� d� poule� frite�, puré� o� linguin� (5) - Glac� 1 boul� 


